
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte. 

 
Wir Empfehlen 

 

 
Vorspeisen Schmalzbrote  

Landbrot bestrichen mit Hubertus Schmalz garniert mit feinen Zwiebeln    4,90 
 

 Maronensuppe 
  verfeinert mit winterlichen Gewürzen dazu Landbrot      5,90 
 

 Geräucherte Entenbrust auf salat 
an Orangen-Vinaigrette dazu Baguette       7,50 

  

Hauptspeisen Nürnberger Rostbratwürstchen 

 mit Bratkartoffeln und Sauerkrat        9,90 
 

 Hacksteak in ZwiebelSauce 
 dazu Kartoffel-Kürbis-Stampf und Beilagensalat    11,50 
 

 Käsespätzle aus dem Ofen 
 frische Spätzle gratiniert mit würzigem Emmentaler und Röstzwiebeln    8,50 

 

Entenbrust 
tranchierte Entenbrust auf Orangensauce dazu Kartoffelknödeln 

und Apfelrotkohl        17,50 
 

Rehgulasch 
mit frischen Bandnudeln und Preiselbeer-Birne    16,90 

 

  
 

Flammkuchen KasKuchen 
Sauerrahm mit dreierlei Käse 

Grana Padano, Gorgonzola und Raclettekäse    10,50 

 

À la Carte 
 

 

Vorspeisen Kartoffelcremesuppe 

 dazu unser frisches Landbrot        4,90 
  

 Frühlingsröllchen 

 6 Röllchen mit Sweetchili Dip        4,50 
 

 Garnele im Knuspermantel 

 8 Garnelen im Kräuter-Knuspermantel mit Mango-Chili-Dip     5,90 
 

 Oliven & getrocknete Tomaten 

 fein angemachte Oliven mit getrockneten Tomaten dazu Baguette 2 6    4,50 
 

 Tapas Teller 
 spanischer Manchegokäse, Chorizo, Pflaumen im Speckmantel, 

 Serranoschinken, Oliven und getrocknete Tomaten dazu Baguette 1 2 3 5 6 12,50 
 

 Rinder-Carpaccio 
 hauchdünn geschnittenes rohes Rinderfilet 

 mit Olivenöl, Zitrone und gehobeltem Grana Padano  dazu Baguette  10,50 
 

 
 

Flammkuchen Elsässer Art 
 Sauerrahm, Speck und Zwiebeln        7,50 
 

À la Maik 
Sauerrahm, Chorizo, Serranoschinken, scharfe Peperoni   10,50 

und Grana Padano 2 3 5 

 

Vegetarisch 
 Sauerrahm, gebratene Paprika, Aubergine und Zucchini     9,90 



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte. 

 
Hauptspeisen Finther Bratwurst 

Wurst von der Metzgerei Weil 

dazu Senf und Kartoffelsalat 1 2 3 5        6,50 
 

Currywurst 
Wurst von der Metzgerei Weil 

dazu Pommes 5 8         6,90 
 

Schafskäse 
im Ofen gebacken, garniert mit Tomaten,  

mediterranen Kräutern und Olivenöl       9,60 
 

Salat mit Putenstreifen 
verschiedene Blattsalate mit marinierten Putenbruststreifen*   11,50 
 

Salat mit gebratenen Garnelen 
verschiedene Blattsalate mit in Olivenöl gebratenen Garnelenspießen  12,50 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes und Beilagensalat      12,50 
 

Kalbsschnitzel 
dazu Kartoffelsalat und kleiner Salatbouquet 1 2 5 10    18,50 
 

Putensteak 
vom Grill mit Kräuterbutter Pommes und Beilagensalat   12,50 
 

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 g) 
dazu geröstete Zwiebeln und Bratkartoffeln   22,90 

 
 

Extras Hausgemachte Saucen 
Rahmsauce          2,50 
Pfeffersauce          2,50 
 

Beilagensalat 
klein           3,00 
groß           6,50 
 

wahlweise mit hausgemachtem Joghurtdressing oder Essig & Öl 
 

 

Kleine Gäste Pommes          3,00 
bis 12Jahre 

 Schnitzel 
„Wiener Art“ mit Pommes         5,90 
 

Hähnchen Nuggets 
dazu Pommes          5,50 
 

Fischstäbchen 

dazu Pommes 5           5,50 
 

 

Dessert Lava Cake 
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern mit fruchtigem Cassis Sorbet    7,90 
 

 Kaiserschmarrn  

 mit hausgemachtem Pflaumenkompott       6,50 
 

 Apfelflammkuchen  

 mit Zimt & Zucker und Vanilleeis        7,50 
 

 Häagen-Dazs Eiscreme-Minicups (100 ml) 
Vanilla | Belgian Chocolate | Strawberries & Cream | Macadamia Nut Brittle   3,40 
 

Kuchen 
je Stück          3,50 

 
 
 

 

* enthält Glutamat. Allergene Zusatzstoffe auf Wunsch einsehbar, bitte fragen Sie unser Servicepersonal 
Inhaltsstoffe 1 Farbstoff  2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 

4 geschwefelt 5 Geschmacksverstärker 6 geschwärtzt 7 Phosphat8 Süßungsmittel 


