WIR EMPFEHLEN

FRERISCHUNGS-TIPP INFUSED WATER

serviert in der Karaffe, Zifrone, Limette, Minze, Gurke, Soda 6,50
APERITIF HUGO

Secco, Minze, Limette, HolunderblUte, Soda 5,50

APEROL SPRITZ

Secco, Aperol, Orange, Soda 3 5,50

LILLET MARIE

Lilet Blanc, Sodawasser, Grapefruit 1 9 10 5,50
VORSPEISEN SPARGELSUPPE #

Suppe aus frischen Spargeln, dazu Landbrot 5,90

ZIEGENKASE IM SPECKMANTEL

Karamellsauce, Erdbeere, Salatbouquet, Erdbeer-Vinaigrette, Baguette 1 3 9 8,50

SPARGEL-ERDBEER-SALAT

Spargel, Erdbeere, Serrano-Schinken, Salat, Erdbeer-Vinaigrette, Baguette 11,50
HAUPTSPEISEN SPARGEL MIT KOCHSCHINKEN

saftiger Kochschinken, Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise 2 3 14,90

SPARGEL MIT SCHNITZEL ,WIENER ART*

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise 17,50

JCALBSSCHNITZEL MIT FINTHER SPARGEL

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise 23,50
FLAMMKUCHEN FINTHER ART

Sauerrahm, frischer Spargel und Kochschinken 2 3 11,50
DESSERT JOGHURTEIS MIT FRISCHEN ERDBEEREN

angemacht mit Limettensaft und frischer Minze 6,50




A LA CARTE

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

FLAMMKUCHEN

KARTOFFELCREMESUPPE #

dazu unser frisches Landbrot 5,50
FRUHLINGSROLLCHEN #

6 Réllchen mit Sweetchili Dip 10 * 4,50
GARNELE IM KNUSPERMANTEL

6 Garnelen im Kréuter-Knuspermantel mit Sweetchili Dip 5 10 * 5,90
OLIVEN & GETROCKNETE TOMATEN #

fein angemachte Oliven, getrockneten Tomaten, Baguette 23 6 9 10 4,90
TAPAS TELLER

spanischer Manchegokdse, Chorizo, Pflaumen im Speckmantel,

Serranoschinken, Oliven, getrocknete Tomaten 123569 10 12,50
RINDER-CARPACCIO

hauchdinn geschnittenes rohes Rinderfilet, Olivendl, Zifrone, Grana Padano 2 11,50
FINTHER BRATWURST

Wurst von der Metzgerei Weil, Senf, Kartoffelsalat 12 3 5 8,50
CURRYWURST

Wurst von der Metzgerei Weil, hausgemachte Currysauce, Pommes 5 8 8,50
SCHAFSKASE #

im Ofen gebacken, Tomaten, mediterrane Kré&uter, Olivendl 10,50
SALAT MIT PUTENSTREIFEN

verschiedene Blattsalate, marinierte Putenbruststreifen 10 * 11,90
SALAT MIT GEBRATENEN GARNELEN

verschiedene Blattsalate, in Olivendl gebratenen GarnelenspieBen 13,50
SCHNITZEL ,WIENER ART*

Pommes, Beilagensalat 12,90
KALBSSCHNITZEL

Kartoffelsalat, kleiner Salatbouquet, Preiselbeeren 12 5 10 19,50
PUTENSTEAK

vom Girill, Kréuterbutter, Pommes, Beilagensalat 13,50
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK (ca. 250 g)

hausgemachte Kartoffel Wedges, Kréuterdip, Rdstbaguette, Wirzbutter 24,50
ELSASSER ART

Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 23 5 10 8,50
VEGETARISCH #

Sauerrahm, Champignons, Lauch und Tomaten 8,90
A LA MAIK

Sauerrahm, Chorizo, Serranoschinken, Peperoni, Grana Padano 23 59 10 10,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte.



KLEINE GASTE
bis 12 Jahre

EXTRAS

DESSERT

KINDER SCHNITZEL

.Wiener Art" mit Pommes 5,90
KLEINER ELSASSER FLAMMKUCHEN

Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 23 5 10 5,50
HAHNCHEN NUGGETS

dazu Pommes 5,90
FISCHSTABCHEN

dazu Pommes 5 5,50
PORTION POMMES # 3,50
HAUSGEMACHTE SAUCEN

Rahmsauce 2,50
Cognac-Pfeffersauce 2,50
BEILAGENSALAT #

klein 3,50
groB 6,50
wahlweise mit hausgemachtem Joghurtdressing oder Essig & Ol

LAVA CAKE @UBFRFITUNG A LA MINUTE BACKZEIT 15 MIN)

Schokoladenkichlein mit flussigem Kern dazu Vanilleeis 7,90
ERTRUNKENER ESPRESSO

Vanilleeis aufgegossen mit Espresso 3,90
HAAGEN-DAZS Eiscreme-Minicups (100 ml)

Vanilla | Belgian Chocolatfe | Strawberries & Cream | Macadamia Nuft Briftle 3,40
KUCHEN

je Stuck 3,50

WAS ZU FEIERN?

Wie wdre es mit einem MenU?2 Zum Beispiel ein Dreigangmenu

Gebratene Garnelen auf Avocado-Piree, Mango-Tatar, Méhren-Creme

koK

Rinderfilet sous-vide auf getriiffeltem Kartoffelpiree, Schoko-Portwein-Jus, glasierte

Mohren, Selleriechips

koK

Lavakiichlein mit Vanilleeis

45 EUR p. P. (Ab 6 Personen und nur auf Vorbestellung)

gMiT diesem Symbol gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiche verwendet werden.

* enthdlt Glutamat. Allergene Zusatzstoffe auf Wunsch einsehbar, bitte fragen Sie unser Servicepersonal

Inhaltsstoffe 1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 geschwefelt
5 Geschmacksverstdarker 6 geschwarzt 7 Phosphat 8 SiBungsmittel
9 Sulfite 10 Sauerungsmittel 11 Stabilisatoren

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte.



